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CUCINAINEVOLUZIONE

Antipasto
Farro Perlato con Porri
e Mazzancolle dei Mari Caldi

Filetto di Salmone Selvatico Alffumicato
al Legno di Lucalipto

Insalatina Mediterannea di Polpo

Vino: L'Astore Brut Rosé Susumaniello 2015

Primi
Perle di Carnaroli con Gamberi Rossi di Gallipoli
Gocce di Burrata e Dressig di Fiaschetto Marinato

Chicche di Patate con Calamaretti e Asparagi
Vino: Massaro Rosa Negramaro Rosato 2016

Secondo
Filetto di Orata in Carta Fata

con Verdurine Stulate e Zenzero
Vino Krita Malvasia Bianca 2015

Dessert
Il Nostro Tartufo Nero

Vino: Malvasia Nera Passito 2015
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info ¢ prenotazioni: 0836 234304 - 335 8438990 | vino servito in calice |richieste fuori men costo come da carta|mentt bambini su richiesta | servizio incluso



